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L’ arbre

Vigueur : très forte 

Port : plutôt érigé, légèrement ouvert, moyennement 

ramifié 

Fructification : principalement sur bouquet de mai, peu sur 

brindilles 

Époque de floraison : mi-tardive, pleine floraison à Nimes

autour du 5 mars 

Date de récolte : début septembre à Nîmes 

Le Fruit

Description de l’amandon : allongé, assez épais, très 

légèrement rugueux, couleur brune 

Poids moyen : 1,4 à 1,7 g 

Amandon double : 0 %

Pollinisateurs : Ferraduel, Lauranne, Aï et Ferrastar

Mise à fruit : moyenne, la première récolte conséquente se 

fait à partir de la 5ème feuille 

Productivité : variété très productive en bonnes conditions 

de culture (irrigation) et de bonne pollinisation

Sensibilités : assez résistante au monilia sur rameau. Très 

sensible au fusicoccum, elle nécessite des traitements 

fongicides à la chute des fleurs et des feuilles. Résistante à 

la Tavelure et au Polystigma. 

Rendement au cassage : 35 à 40 % 

Utilisations : toutes utilisations, bonne aptitude à 
l’effilage, reconnue par les transformateurs pour la qualité 
de son amandon

Dureté de la coque : demi-tendre


